Ahojte mili druZinari!

Zacal sa nam novy mesiac — maj © Aj tento mesiac e$te mozes vyhrat’ ponozky zn.
Dedoles, za aktivitu. Tak nezahal’aj, posielaj fotky na mdj email, alebo FB a mozno to budes
prave TY, kto dostane na konci mesiaca balicek. Aprilové bali¢ky uz ¢akaji na svojich
majitelov. ©

Tieto jarné mesiace, st podl’a mia najkrajSie. VSade su nddherné rozkvitnuté stromy
a je prijemne teplo. S rozkvitnutym stromom suvisi aj prva uloha.

Uloha &. 1 — Ceresia.

Ur¢ite si uz po¢ul o tom, Ze v maji sa treba pobozkat’ pod rozkvitnutou ¢eresiiou ©, no
niekedy sa stava, ze prave v maji, uz rozkvitnuta nie je. Rozcvi¢me si teda ruky a prsteky,
vyberme si farby a spravme si taka ¢eresnu — strom, ktora bude kvitnut’ cely rok.

Budes potrebovat’:

- vykres A4 (velkost vel'kého zosita)

- temperové alebo akrylové farby (ja som pouzila akrylové)
- vatové ty€inky

- ¢iernu fixu, ceruzku

- nadobku na farbu (alebo len kiisok papiera)

Na vykres si nakresli strom. Uplne jednoduchy, nie zloZity. Priprav si farby. Ty¢inky macaj
do farby a rob odtlacky na vykres. Urobis$ také malické kvety. Tato technika patri k mojim
obl'ibenym. Je jednoducha, efektivna a vel'mi sa neza$pinis ©




PS: Tomu, koho mas rad, davaj pusu kazdy deti © Nielen v m4ji ©



Uloha & 2 - Fazul’ka

Tak ako sa dari tvojej fazul’ke? Staras sa o nu? Dufam, Ze si na fiu nezabudol. Myslim, Ze je
uz najvyssi Cas, aby si ju presadil. Mo6zes si ju presadit’ do kvetinaca, alebo rovno na zahradu
© Nezabudni mi svoju fazul'ku odfotit’ ©

Uloha &. 3 — Mama

Uz tato nedel'n maji nase maminky krasny sviatok — dent matiek. Pozri sa na svoju mamu.
V ¢om by si cheel byt’, ako ona? Co mas na nej najrad$ej? V ¢om je podla teba najlepsia?
Nechaj sa insSpirovat’ pesnickou od Mira JaroSa — Dospely. Pokojne sa ju nauc, je pre oboch
rodicov.

Ked’ si star$i a lepSie sa ti piSe, napi§ mi nieco o Svojej mamke. Ak sa ti lepSie kresli, nakresli
to. Budem ¢akat’. ©

PS: Zaspievana piesen, alebo krasna baseti mamicku urcite potesi ©

https://www.youtube.com/watch?v=EmnPnfHv-Qo
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https://www.youtube.com/watch?v=EmnPnfHv-Qo

Uloha & 4 - Cislo 1
Mama je jednicka. Mama je hviezda. Mama je najlepS$ia kucharka, cukrarka, doktorka . . .
Mama je skratka... mama. NaSe mamicky si zasluzia nejaké ocenenie za to, ¢o vsetko pre nés

robia, ako vel'mi nas I'ibia.

Budes potrebovat’:
- farebny papier (akt farbu mas najradSej)
- noznice

- lepidlo
- ceruzku/fixu/pero
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Ja som spravila dva spdsoby, je uz len na tebe, ktory si vyberies.
Nezabudni mi svoj vytvor odfotit’ a potom ho podaruj mamicke so
slovami : Si jedni¢ka! Cibim ta ©



Uloha ¢&. 5 — Magkrta z lasky.

Sprav pre svoju mamic¢ku maskrtu z lasky, dobry, sladuc¢ky puding, ozdobeny tvojou
fantaziou ©

Budes potrebovat”:

mlieko

puding v prasku

krystalovy cukor

piskoty, ovocie, granko — cokol'vek, ¢o mas na pudingu rad.

Pre tych, ktory nevedia ako na puding ©

Tipy na pripravu dokonalého pudingu
Pri priprave pudingu sa riad’'te pokynmi na
obale. Vicsinou na 1 balicek potrebujete /2 1
mlieka a 2-3 PL krystalového cukru.

Obsah balicka si bud’ najprv rozrobte s malym
mnozstvom mlieka v pohéri (ako je uvedené na
obale), alebo vS§etky suroviny pridajte rovno do
stredne velkého hrnca a vareSkou ich na teplom
sporaku poriadne premiesSajte. Tento postup je
skor pre skusenejSich. Pokial’ chcete mat’ istotu,
ze v pudingu nebudt hrudky, drzte sa prvého
spdsobu.

Zakladom je puding neustale miesat’. Ak ¢o len na chvilku
odbehnete a nechate puding stat’, ihned’ pocitite, Ze sa vrstva
prilepila na dno hrnca a tychto hrudiek sa uz nebudete vediet’
zbavit. Preto si radSej vSetky suroviny aj misky pripravte vopred.
Puding varte na stredne vel'kom ohni, aspon zo zaciatku, ked’ uz
bude hustejsi, plamen trosku stiste.

Ked puding za¢ne hustnut’, miesanie trosku urychlite. Ak za¢ne uz
aj bublat’, povarte ho este zhruba 1-2 mintty, podl'a odhadu.

Uvareny puding nenechavajte stat’ na sporaku, ale ihned’ ho nalejte do pripravenych misticiek
alebo pohérov. Na spodok mozete dat’ piskoty alebo ovocie podl'a chuti.

Pokial’ checete dvojfarebny puding, uvarte rovnakym postupom aj int prichut’. Najlepsie vSak
rovnakej znacky. Prva vrstva v§ak musi dokladne stuhntt’, az potom na iiu nalejte druhu.

Viacerym I'undom vadi tuhéd kozka na povrchu pudingu, ktora sa vytvori poc€as tuhnutia. Da sa
tomu vSak predist. Nadobky s horticim pudingom bud’ ihned’ prekryjeme potravinarskou foliou,
alebo puding hned’ po naporciovani potrieme maslom. Pripadne pomaha aj to, ak puding
posypeme vrstvou cukru.

Aj ked’ je to obcas vel'mi tazké, pockajte, kym puding celkom vychladne. ESte lepsi je, ak postoji
chvil'u v chladni¢ke. Bude mat’ spravnu tuhu konzistenciu a osviezujicu chut’.

Dochutit’ moézete pudingy na viacero sposobov. Bud’ uvarite eSte ovocnu zelatinu, naservirujete na
vrch Cerstvé alebo zavarané ovocie, nalejete naiho trosku vaje¢ného alebo iného likéru, alebo si
zvolite klasiku — sl'ahacku s postruhanou ¢okoladou, polevou alebo grankom.

Dobru chut’! ;)
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